MAIE‘EQ LEPETIT

DOMAINE DE LINTILLALD

- Foie gras de canard entier 100g
et 170g
- Rillettes de canard au foie gras
- Tatin de foie gras de canard aux
quatre fruits
- Rouleau de creme de foie gras
truffé a 1%
- Rillettes de canard
- Bloc de foie gras de canard
130g et 200g
- Caille désossée er fourrée au
foie de canard
- Paté du Périgord - 50 % de foie
gras
- Paté au magret fumé
- Paté aux chataignes
- Paté de canard aux cepes, a
larmagnac
- Gésiers d'oie sous la graisse
- Terrine campagnarde
- Cou de canard fargi
- Confit de porc
- Confit de canard sous la graisse
- Cassoulet aux manchons de ca-
nard
- Parmentier de canard
- Paté de téte
- Téte de veau

MAISON LEPETIT

La Maison Lepetit a été créée le 18 décembre 1984 et a pour activité la transformation
de palmipedes gras, la fabrication de plats cuisinés, patés, foie gras et autres spécialités
régionales.

En 1998, cette société familiale décide de s’installer dans un atelier plus fonctionnel
répondant aux exigences de la profession (normes européennes — HACCP)

Fabien et Marie ont repris depuis presque 10 ans les rénes de cette entreprise et perpé-
tuent les valeurs inculquées par leurs parents a savoir le respect des traditions et de la
qualité.
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