L'USSELOISE

Société familiale, née en 1930, a Ussel en Corréze, dans laquelle on
cultive, de génération en génération, le golit des gestes vrais.

Artisan dans l'dme, le dirigeant de [Usselloise, doit s’armer de patience
pour gu’au terme de longs mois d’affinage passés dans les séchoirs, les
pieces de salaisons, ayant préalablement fait l'objet de sélections rigou-
reuses de matieres premiéres avant salaison, exhalent toutes leurs flaveurs,
typicités et ardbmes.

Entreprise a taille humaine, s’étant dotée de tous les systéemes de tragabili-
té indispensables a la garantie de qualité et de sécurité du consommateur.

Toute l'équipe de l'Usselloise sait se rendre disponible pour garantir votre
satisfaction.

Jambon cru entier avec os
de 5 a 6.3 kgs

- Jambon Sel Sec Désossé
8 mois d’ Auvergne

- Saucissons secs
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